
oferta indywidualna

Torty okolicznościowe

W cenie tortu w zależności od projektu znajduje się dekoracja:
napis, cyfra, kwiaty, suszki liofilizowane, drobne elementy z masy
cukrowej, kule styropianowe, złoto jadalne, makaroniki, owoce.

Istnieje możliwość wykonania indywidualnych dekoracji za
dodatkową opłatą. Figurki z masy cukrowej wyceniane są
dodatkowo. 

Świętuj ważne dla Ciebie i Twoich bliskich chwile razem z Blueberry!
Nasze torty uświetnią każdą okazję osładzając Twoje przyjęcie.

Torty  jednopiętrowe

info@blueberrycakery.pl
www.blueberrycakery.pl

Kompozycje smakowe tortu
pistacja / owoce leśne 
czekolada / solony karmel 

Torty  piętrowe

10 - 12 porcji - od 380 zł,
15 - 17 porcji - od 480 zł,
20 - 22 porcje - od 580 zł.

powyżej porcji - od 690 zł,

Torty w kształcie serca i kwadratu - wyceniane indywidualnie.

mango / straciatella



Torty okolicznościowe w innym wydaniu

Torty  musowe

Bento cake
Torcik o średnicy 10 cm, idealny na 2-3 porcje. Zdobiony napisem z kremu.
Zapakowany w mini pudełko. Do tortu dołączamy 2 łyżeczki. Cena od 120 zł.

Smaki do wyboru:
serduszko: biała czekolada / mus waniliowy / insert mango / czarna
porzeczka / biszkopt owoce leśne / prażynka owoce leśne 
kwiatuszek: mus pistacjowy / żelka cytrynowa / żelka truskawkowa / biszkopt 
okrągły: mus rumowy z czekoladą / ciemny biszkopt / karmel z orzechami /
insert wiśniowy

Torty  bezowe
4 porcje - 89 zł,
10 - 12 porcji - 259 zł,
13 - 16 porcji - 329 zł.

Nie jesteś fanem klasycznych tortów lub organizujesz malutkie przyjęcie? Mamy coś dla Ciebie pod postacią tortów
musowych, które wykonujemy w dowolnej kolorystyce

kłębuszek 8-10 porcji (mus waniliowy, biszkopt cytrynowy z mąką migdałową, insert marakuja, insert
limonka, prażynka migdałowo-kokosowa) - 220 zł,
poduszka 8-10 porcji (torcik a’la schwarzwald: mus czekoladowy na bazie karmelu, wiśnie, brownie,
prażynka knoppers) - 220 zł,
serduszko 8-10 porcji (mus biała czekolada z drobinami kawy, insert malina, insert cremeux kawa,
biszkopt migdałowy, prażynka czekoladowa z ziarnem kakaowca i kawą) - 220 zł.



PAKIET

KOSZT
ZA OSOBĘ

rozszerzony 3 szt. / os.

premium 4 szt. / os.

KOSZT
ARANŻACJI

55 zł

60zł

20-30 OSÓB 35-60 OSÓB

490  zł

590  zł

KOSZT
ZA OSOBĘ

KOSZT
ARANŻACJI

50 zł 590  zł

55 zł

Słodki stół na Twoim przyjęciu

Istnieje możliwość wypożyczenia stolików w kolorze złotym lub czarnym ze szklanymi blatami. Dzięki takim rozwiązaniom
jesteśmy w stanie wynieść ekspozycję słodkiego stołu na kolejny poziom (koszt usługi to 400-800 zł).

690  zł

Możesz wykonać słodki stół samodzielnie - z pomocą przyjdą Ci nasze pakiety boxów ze słodkościami. Boxy odbierasz w dniu
przyjęcia z naszej  pracowni i samodzielnie eksponujesz.

Ekspozycja na naszych paterach i stoliczkach

Candy bar na wynos

pakiet  silver | 315 ZŁ pakiet  gold| 569 zł pakiet  platinium | 839 zł
ptyś z kruszonką
ciasteczkowe lodziki
cake popsy
babeczka

ptyś z kruszonką
monoporcje musowe
cake popsy
kostka sernikowa
donuts

ptyś z kruszonką
monoporcje musowe | 2 rodzaje
cake popsy
kostka sernikowa
donuts
mini tartaletka

20 sztuk w sumie 40 sztuk w sumie 60 sztuk w sumie

*Możliwość dowozu + 3zł /km - zapytaj o szczegóły.

*mogą obowiązywać dodatkowe opłaty za motyw przewodni (np. misie, motylki, stokrotki, jednorożce) - wyceniane indywidualnie.
Co może zawierać Wasz słodki stół? np. ptyś, monoporcja, kostka sernikowa lub brownie, deser w pojemniczku, tartaletkę, cake
pops



brownie ∅ 30 cm 200 zł

w-z ∅ 23 cm 190 zł

szarlotka ∅ 23 cm 180 zł

sernik pistacjowy ∅ 23 cm 240 zł

sernik z żelką mango ∅ 23 cm 220 zł

Tradycyjne, wyselekcjonowane ciasta

Desery
Spodziewasz się gości? Nie lubisz klasycznych tortów a chcesz uczcić
wyjątkową okazję? Możesz zamówić u nas dowolny deser spośród
dostępnych w aktualnym menu w ilości minimum 10 sztuk.

Przykładowe desery, które możesz zamówić:
monodeser - od 27 do 32 zł,
babeczka - od 16 do 20 zł,
lodzik ciasteczkowy - od 15 do 20 zł,
cake pops - 9.50 zł,
beza - 19 zł,
ptyś - 22 zł,
makaronik - 9-10 zł,
ekler - 22 zł,
cannoli - 16 zł,
croissant - 16-21 zł,
magdalenka - 7 zł.



Blueberry Cakery
Pracownia Słodkiej Kreacji Jagoda Strzelecka
Usługowa 10, 42-504 Będzin

info@blueberrycakery.pl | www.blueberrycakery.pl

Ceny zawarte w ofercie zawierają podatek VAT (5%).

Jagoda Strzelecka
WŁAŚCICIEL | CAKE DESIGNER | TECHNOLOG ŻYWNOŚCI

jagoda@blueberrycakery.pl | 505 841 910

MANAGER

info@blueberrycakery.pl | 573 779 978

Magdalena Trefon

Potrzebujesz więcej informacji?
Wyślij do nas wiadomość!
Chętnie odpowiemy na każde Twoje pytanie dotyczące zamówienia
oraz realizacji. Co dalej?

Podsumujemy Twoje zamówienie.

Wyślemy szczegóły dotyczące opłacenia
rezerwacji zamówienia lub jego całości.

Odbierzesz zamówienie w ustalonym
terminie.

Ruch jest po Twojej stronie.


